IRACHEG

BODEGAS FUNDADAS EN 1891

VINO BLANCO

DATOS TECNICOS:
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ﬂ 6°a 8°C.
servicio

N D.O. Navarra

VINOE 0.0
NAVARRA

Epoca de vendimia: Fin de
septiembre, principios de octubre.

Cosecha: Mecénica.

Elaboracion: Fermentacién en
depdsitos de hormigén a temperatura
controlada.

Periodo 6ptimo de consumo:
Entre 1y 3 afos.

Apariencia: Amarillo pajizo brillante con destellos verdosos. Muy luminoso.
Nariz: Aromas frutales.

Boca: Fresco, persistente y con recuerdo a hinojo.

Maridaje: Particularmente indicado para aperitivos frios, pescados blancos y en especial mariscos.



