IRACHE

BODEGAS FUNDADAS EN 1891

Este vino es un tributo al Camino y a los peregrinos que lo recorren. Con cada sorbo, deseamos que revivas los momentos
especiales y las experiencias inolvidables que acompafiaron tu viaje
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Epoca de vendimia: Final de
septiembre, principios de octubre.

Cosecha: Mecénica.

Elaboracién y crianza: Fermentacion
malolactica en depdsitos de
hormigén. Posteriormente 18 meses
en barricas alternadas entre roble
francés y americano.

Periodo 6ptimo de consumo: Entre 1
y 5 anos.

Apariencia: Bonito color granate con ligero ribete rubi.

Nariz: Su intenso aroma a frutos rojos forma un buen equilibrio con fondo de madera nueva.
Boca: Suave, de gran estructura y cuerpo, con un post-gusto largo.

Maridaje: Excelente con quesos semi-curados, cocidos en general. Carnes de ternera,

res, cordero y buey.



