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BODEGAS FUNDADAS EN 1891

DATOS TECNICOS:

b
g Garnacha
%*
(J
o 13,5 % vol.
ﬂ 6°a 8°C.
servicio

N D.O. Navarra

VINOS 0.0.
NAVARRA

Epoca de vendimia: Primera
quincena de octubre.

Cosecha: Mecénica.

Elaboracién y crianza: Maceracién
prefermentativa en frio durante 72
horas. Fermentacién malolactica en
depositos de hormigon.

Periodo 6ptimo de consumo: Entre
1y 2 afos.

Apariencia: De bonito color frambuesa.

Nariz: Aromas de gran intensidad a cereza, fresa y golosinas.

Boca: Excelente punto de acidez- alcohol que le da un agradable sensacion de frescor, toques citricos
y persistencia.

Maridaje: Pescados azules, verduras, arroces y pastas. |deal para el sushi.



